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PaN y servicio        1,90€ 
para picar 
Buñuelo de bacalao 2,20€ unidad 
Bao de papada de cedo 6,00€ unidad 
Croqueta de pollo 2,40€ unidad 
Boquerones en vinagre hechos en casa 12,00€ 
anchoa de primavera serie oro ginés ponce 18,50€ (6 filetes)  
Patates braves 7,50€ 
salchichón de Vic “casa Riera Ordeix” 9,00€ ración – 6€ 1/2 ración 
Jamon ibérico de bellota (paletilla) 16,00€ ración - 9€ 1/2 ración 
Cecina de león 15,00€ ración - 8€ 1/2 ración 
Sobrasada de cal rovira con miel cruda de romero 12,00€ unidad 

Degustación de embutidos ibéricos (jamón, lomo, chorizo) 19,50€ 
 
 
 

Para continuar 
Ensalada de higos y queso de cabra ahumado 12,50€ 
Ensalada de tomates de temporada con burrata o anchoa 17,50€ 
Calabacín a la brasa con queso cremoso bauma y anchoas 9,00€ 
Huevos con sobrasada 11,50€ 
Tortilla de verduras 8,50€ 
Berenjena asada con miel y salsa teriyaki 8,00€ 
Pulpo a la brasa  16,50€ 
Codorniz escabechada con cebollas confitadas 16,00€ 
Tartar de atún con sunomono de pepino 17,00€ 
Costilla de cerdo con miel y soja 22,00€ 
Roast beef 14,50€ 
Steak tartar de vaca  15,00€ 

 
Quesos artesanos 

Selección de 4 quesos blandos 9,50€/persona 
Selección de 4 quesos curados 9,50€/persona 
Selección de 6 quesos curados y blandos 12,50€/persona 
Gran selección de 10 quesos 20,00€/persona 
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COSaS DuLCES 

“galette de rois” 6,50€ 
Pastel cremoso de dulce de leche 6,50€ 
Nata fresca con confitura de manzana y vainilla  6,50€  
Cremoso de cheese cake 6,50€ 
brownie 6,50€c 
“Xuixo” de crema a la brasa 6,50€ 

 
 
 
 
 

 


